
Nel corso dell’evento avranno luogo due workshop: il primo dedicato 
agli specialty coffee e alla sostenibilità nella filiera produttiva ed 
estrazione del caffè; il secondo agli aromi nel piatto: conoscere le 
piante aromatiche e il modo di coltivarle. Seguirà visita degli spazi 
dell’istituto e buffet di degustazione.

In collaborazione con: Associazione culturale aXis
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